Уважаемые студенты!

Приготовьте, пожалуйста, соус грибной, напишите требования к качеству, ответьте письменно на вопросы. Для работы с технологией приготовления используем интернет – ресурсы или учебник КУЛИНАРИЯ, стр. 141, автор – Н.А. Анфимова.

Домашнее задание  отправляйте, пожалуйста, ежедневно Вконтакте или на мою электронную почту: olga_zhigalova.13@mail.ru

	

Соус грибной

Грибы сушеные – 15-20гр.
Вода - 450гр.
Маргарин столовый – 60 гр.
Мука пшеничная – 20гр.
Лук репчатый – 150гр.

Составить схему приготовления соуса грибного:






         Какие соусы приготавливают на рыбном бульоне? 
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________


         
          На основе чего готовят грибные соусы?

_____________________________________________________________________________
 
     
      К каким блюдам подают грибные соусы?

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________




