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1 2 3 4 5 6 7 8 11 14

ОЦ.00 Общеобразовательный цикл 542 218 324 76 248 162 162

Адаптационные учебные дисциплины

АУД.01 Компьютерная грамотность  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 10 26 18 18

 АУД.02 Физическая культура  ДЗ/2, ДЗ/4 216 108 108 4 104 54 54

 АУД.03 Психология личности и профессиональное самоопределение  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 18 18 18 18

АУД.04 Коммуникативный практикум  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 18 18 18 18

Общеразвивающие учебные дисциплины 0

ОУД.01 Рисование и лепка  ДЗ/2, ДЗ/4 110 38 72 10 62 36 36

ОУД.02 Основы безопасности жизнедеятельности  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 16 20 18 18

ОП.00 Общепрофессиональные предметы 432 144 288 160 128 144 144

ОП.01 Введение в профессию: Повар/Кондитер  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

ОП.02 Основы товароведения пищевых продуктов  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

 ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

ОП.04 Охрана труда на предприятиях общественного питания  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

ОП.05 Основы санитарии, физиологии питания и гигиены  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

ОП.06 Сырьё и материалы  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

 ОП.07 Основы предпринимательства  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

ОП.08 Калькуляция и учет  ДЗ/2, ДЗ/4 54 18 36 20 16 18 18

 ПЦ.00 Профессиональный цикл 1618 502 1116 748 368 558 558

 ПД.01 

Приготовление холодных блюд, напитков, кулинарных изделий 

и другой продукции ранообразного ассортимента  406 128 278 186 92 278 0

ПД.01.01 Технология приготовления холодных блюд и закусок ДЗ/2 134 42 92 62 30 92 0

ПД.01.02

Технология приготовления холодных напитков, кулинарных 

изделий и другой продукции разнообразного ассортимента ДЗ/2 134 42 92 62 30 92 0

ПД.01.03

Упаковка, презентация и продажа холодных блюд, напитков, 

кулинарных изделий и другой продукции ранообразного 

ассортимента ДЗ/2 138 44 94 62 32 94 0

УП 01 Учебная практика ДЗ/2 144 0

ПП 01 Производственная практика ДЗ/2 144 0

ПД.02

Приготовление горячих блюд, напитков, кулинарных изделий и 

другой продукции ранообразного ассортимента ДЗ/2 404 124 280 188 92 280 0
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ПД.02.01 Технология приготовления горячих блюд и закусок ДЗ/2 132 40 92 62 30 92 0

ПД.02.02

Технология приготовления горячих напитков, кулинарных изделий 

и другой продукции разнообразного ассортимента ДЗ/2 132 40 92 62 30 92 0

ПД.02.03

Упаковка, презентация и продажа горячих блюд, напитков, 

кулинарных изделий и другой продукции ранообразного 

ассортимента ДЗ/2 140 44 96 64 32 96 0

УП 02 Учебная практика ДЗ/2 144 0

ПП 02 Производственная практика ДЗ/2 144 0

КЭ 01 Квалификационый экзамен по профессии 16675 Повар по ПД.01 и ПД.02 8

ПД.03

Приготовление теста, полуфабрикатов, кондитерской и 

шоколадной продукции ДЗ/4 402 124 278 186 92 0 278

ПД.03.01

Технология приготовления теста, полуфабрикатов и кондитерских 

изделий ДЗ/4 132 40 92 62 30 0 92

ПД.03.02 Технология приготовления шоколадных изделий ДЗ/4 132 40 92 62 30 0 92

ПД.03.03

Упаковка, презентация и продажа теста, полуфабрикатов и 

кондитерских изделий ДЗ/4 138 44 94 62 32 0 94

УП 03 Учебная практика ДЗ/4 0 144

ПП 03 Производственная практика ДЗ/4 0 144

ПД.04

Приготовление теста, отделочных полуфабрикатов, десертов и 

другой  продукции разнообразного ассортимента ДЗ/4 406 126 280 188 92 0 280

ПД.04.01

Технология приготовления теста, отделочных полуфабрикатов, 

десертов ДЗ/4 132 40 92 62 30 0 92

ПД.04.02 Технология приготовления кармели, изомальты и другой продукции ДЗ/4 132 40 92 62 30 0 92

ПД.04.03

Упаковка, презентация и продажа теста, отелочных 

полуфабрикатов, десертов и другой продукции разнообразного ДЗ/4 142 46 96 64 32 0 96

УП 04 Учебная практика ДЗ/4 0 144

ПП 04 Производственная практика ДЗ/4 0 144

КЭ 02 Квалификационый экзамен по профессии 12901 Кондитер по ПД.03 и ПД.04 8

2592 864 1728 984 744 864 864

ПА.00 Промежуточная аттестация 2н 1н 1н

 Выпускной квалификационный экзамен проводится после 

освоения всей ОП ПО                                  144 144

1. Письменная экзаменационная работа 144 144

2. Выпускная практическая квалификационная работа 2 2
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Каникулы Всего (по курсам)

1 сем. 2 сем. 1 сем. 2 сем. 1 сем. 2 сем. 1 сем. 2 сем. 

1 курс                                   

ОП ПО 16675 Повар 13 11 4 4 0 8 0 1 11 52
2 курс                                  

ОП ПО 12901 Кондитер 13 11 4 4 0 8 0 1 2 43

Итого по семестрам 26 22 8 8 0 16 0 2

ВСЕГО 13 95

2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

Обучение по учебным 

дисциплинам Курсы
Учебная практика

Производственная 

практика

48 16 16

Промежуточная 

аттестация

2
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