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                  Пояснительная записка
    Настоящие методические указания по разработке рабочей программы учебной дисциплины (далее – методические указания), устанавливают общие требования к структуре, содержанию и оформлению, а также регламентируют порядок разработки рабочих программ по общеобразовательным, общепрофессиональным и профессиональным дисциплинам образовательной программы профессионального обучения, предназначенных для реализации в образовательном процессе КГАПОУ «Нытвенский многопрофильный техникум».

    Настоящие методические указания предназначены для преподавателей техникума и используются при разработке рабочих программ учебных дисциплин по профессиональному обучению обучающихся. 
      Рабочие программы разрабатывается с учетом  профессиональных стандартов профессий, квалификационных характеристик (требований) к профессиям рабочих и  служащих, а так же с учетом предложений работодателей и развития научно-технического прогресса.
      Рабочая программа является неотъемлемой частью учебно-методического комплекса дисциплины, главной составляющей методического обеспечения учебного процесса, позволяющего активизировать внедрение в учебный процесс передовых методик обучения и улучшить качество подготовки обучающихся, входит в структуру. 
Тематическое планирование входит в состав рабочей программы и является ее обязательной и неотъемлемой частью.
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1. паспорт рабочей  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

__________________________________________________________________

название дисциплины
1.1. Область применения программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы по профессии  _______________________________________________________________ .
указать код и наименование профессии
Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании для повышения квалификации и профессиональной переподготовки по указанной профессии. 
1.2. Место дисциплины в структуре учебного плана:
общеобразовательных, общепрофессиональных и профессиональных дисциплин__________________________________________________________
указать принадлежность дисциплины к разделу
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам ее освоения:

приводится краткое описание назначения учебной дисциплины, ее роль в подготовке рабочих, формировании общих и профессиональных компетенций обучающихся,  показана связь с другими учебными дисциплинами по профессии.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

 __________________________________________________________________

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:

 __________________________________________________________________

указываются требования к умениям и знаниям в соответствии с профессиональным стандартом профессии
1.4. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося_______часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося ______ часов;
самостоятельной работы обучающегося ______ часов.
В случае если часы учебной дисциплины выделены из часов вариативной части, это следует указать.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	*

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	*

	в том числе:
	

	     лабораторные занятия
	*

	     практические занятия
	*

	     контрольные работы
	*

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	*

	в том числе:
	

	    ………………

    ………………

Указываются другие виды самостоятельной работы при их наличии (реферат, домашняя работа и т.п.).
	*

*

	Итоговая аттестация в форме выпускного квалификационного экзамена     

  в 


Во всех ячейках со звездочкой (*) следует указать объем часов.
2.2.  Тематический план и содержание учебной дисциплины ________________________________________________________
наименование



	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов

	1
	2
	3

	Раздел 1.
	
	

	Тема 1.1.
	Содержание учебного материала
	*

	
	1
	………….
	

	
	Лабораторные работы
	*

	
	Практические занятия
	*

	
	Контрольные работы
	*

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	*

	Тема 1.2.
	Содержание учебного материала
	*

	
	1
	………….
	

	
	Лабораторные работы
	*

	
	Практические занятия
	*

	
	Контрольные работы
	*

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	*

	Раздел 2.
	
	*

	Тема 2.1.
	Содержание учебного материала
	*

	
	1
	………….
	

	
	Лабораторные работы
	*

	
	Практические занятия
	*

	
	Контрольные работы
	*

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	*

	Тема 2.2.
	Содержание учебного материала
	

	
	1
	

	
	Лабораторные работы
	

	
	Практические занятия
	

	
	Контрольные работы
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	

	Всего:
	*

(должно соответствовать указанному количеству часов в пункте 1.4 паспорта программы)


Внутри каждого раздела указываются соответствующие темы. По каждой теме описывается содержание учебного материала (в дидактических единицах), наименования необходимых лабораторных работ и практических занятий (отдельно по каждому виду), контрольных работ, а также примерная тематика самостоятельной работы. 
3. условия  реализации  рабочей программы  учебной дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы учебной дисциплины осуществляется в  учебном кабинете _____________; мастерских* ____________________; лаборатории*__________.

*указывается наименования при их наличии                      
Оборудование учебного кабинета: __________________________________

Технические средства обучения: ________________________________

Оборудование мастерской и рабочих мест мастерской: __________________:

__________________________________________________________________

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: __________________________________________________________________
Приводится перечень средств обучения, включая тренажеры, модели, макеты, оборудование, технические средства, в т. ч. аудиовизуальные, компьютерные и телекоммуникационные и т. п. (Количество не указывается).
3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, дополнительной литературы, Интернет-ресурсов
Основные источники: _______________________________________________

Дополнительные источники: _________________________________________

После каждого наименования печатного издания обязательно указываются издательство и год издания. При составлении учитывается наличие результатов экспертизы учебных изданий в соответствии с порядком, установленным Минобрнауки России.

4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	перечисляются все знания и умения, указанные в п.4. паспорта программы
	


Результаты переносятся из паспорта программы. Перечень форм контроля следует конкретизировать с учетом специфики обучения по программе учебной дисциплины.

В результате изучения учебной дисциплины «__________________»  формируются компетенции такие как:

ОБРАЗЕЦ 

-  общие компетенции:

ОК 1. Понимает сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организует собственную деятельность исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.

ОК 7. Организует собственную деятельность с соблюдением требований охраны труда и экологической безопасности.

ОК 8. Исполняет воинскую обязанность*, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).
- профессиональные  компетенции, соответствующие основным видам профессиональной деятельности: 
	Уметь
	Производить работы по подготовке рабочего места и технологического оборудования, производственного инвентаря, инструмента, весоизмерительных приборов, используемых при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Соблюдать стандарты чистоты на рабочем месте основного производства организации питания

	
	Готовить блюда, напитки и кулинарные изделия по технологическим картам под руководством повара

	
	Соблюдать правила сочетаемости основных продуктов и сырья при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Выбирать производственный инвентарь и технологическое оборудование и безопасно пользоваться им при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Соблюдать санитарно-гигиенические требования и требования охраны труда

	
	Аккуратно обращаться с сырьем в процессе приготовления блюд, напитков и кулинарных изделий и экономно расходовать его

	Знать 
	Рецептуры и технологии приготовления блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Требования к качеству, срокам и условия хранения, признаки и органолептические методы определения доброкачественности пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Назначение, правила использования технологического оборудования, производственного инвентаря, инструмента, весоизмерительных приборов, посуды, используемых в приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий, и правила ухода за ними

	
	Требования к качеству, безопасности пищевых продуктов, используемых в приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий, условия их хранения

	
	Правила пользования сборниками рецептур на приготовление блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Пищевая ценность различных видов продуктов и сырья, используемого при приготовлении блюд, напитков и кулинарных изделий

	
	Требования охраны труда, производственной санитарии и пожарной безопасности в организациях питания


Содержание  учебной дисциплины  имеет межпредметные связи с учебными дисциплинами общеобразовательного, общепрофессионального, профессионального раздела (выбрать нужное) - __________________________

_________________________________________________________________________________________________________________________________________.

указывается наименования при их наличии
Для лучшего усвоения учебного материала его изложение проводится с применением технических средств обучения, видео-, аудиоматериалов, современных программ компьютерного проектирования.

В рабочей программе дисциплины планируется самостоятельная работа студентов.
Темы самостоятельных работ.
1………………………………………………………………………………………..

2………………………………………………………………………………………..

Курс обеспечен методическими пособиями и указаниями к выполнению практических работ, рассмотренных и утвержденных на заседании ПЦК _______

_____________________________________________________________________ дисциплин  протокол № ____от «___»__________2015г. 
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